
 

 

 

 

 

 

 

 

Wir begrüssen Sie herzlich in unserem Stübli im Hotel Vereina. 

Geniessen Sie bei uns angenehme Stunden und lassen Sie sich 

von unserem Executive Küchenchef Dariusz Durdyn und seinem Team 

kulinarisch begeistern. 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher 8,1% MwSt. und Service. 
Gerne nehmen wir Rücksicht auf Allergien oder Unverträglichkeiten, unser Serviceteam berät Sie diesbezüglich. 

 

 

 
WINTERLICHE VORSPEISEN 
 

Gemischter Wintersalat  14 
Kirschtomaten ¦ Croûtons 
 
 
Nüsslisalat ¦ Ei ¦ Speck ¦ Croûtons 21 
 
 
Ceasar Salad 21 
Baby-Lattich ¦ Parmesan ¦ Speck ¦ Croûtons  
 
 
King Crab Variation 32 
Tatar ¦ Passionsfrucht ¦ Mango ¦ Caviar ¦ Brioche  
 
 
Jakobsmuschel  28 
Kurkuma ¦ Bohnen ¦ Mairübe ¦ Unagi 
 
 
Japanischer Wagyu Ribeye Spiess  39 
Brioche ¦ Koriander ¦ Chilli ¦ Karamell  
 
 
Hummer Ravioli 39 ¦ 48 

Hummerbisque ¦ Simi-Honig  
 
 
Vitello Tonnato “Vereina” 28 ¦ 39 
 
 
Rindstatar ¦ Garnituren ¦ Toast 35 ¦ 45 
 
 
 



 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher 8,1% MwSt. und Service. 
Gerne nehmen wir Rücksicht auf Allergien oder Unverträglichkeiten, unser Serviceteam berät Sie diesbezüglich. 

 

 

 
 
SUPPEN 
 
 
Tom Kha Gai 24 
Kokosmilch ¦ Chilli ¦ Poulet ¦ Koriander 
 
 
Karotten-Ingwer Suppe 22 
Apfel-Sorbet ¦ Kichererbsen 
 
 
Ochsenschwanz Consommé 22 
Gemüse ¦ Tafelspitz ¦ Flädli  
 
 
Fischsuppe   26 
Jakobsmuschel ¦ Crevette ¦ Zander ¦ Tomate ¦ Fenchel ¦ Oregano 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher 8,1% MwSt. und Service. 
Gerne nehmen wir Rücksicht auf Allergien oder Unverträglichkeiten, unser Serviceteam berät Sie diesbezüglich. 

 

 

 
HAUPTSPEISEN 
 
 

Wiener Schnitzel ¦ Kartoffelsalat ¦ Preiselbeeren ¦ Zitrone  54 
 
 

Kalbsfiletgeschnetzeltes ¦ Champignonsauce ¦ Butterrösti  58 
 
 

US-Prime Rindsfiletwürfel «Stroganoff» 59 ¦ 69 
Hausgemachte Tagliarini 
 
 

US-Prime Rindsfilet ¦ Sauce béarnaise 59 ¦ 69 
Pommes Allumettes ¦ Mischgemüse 
 
 

Konfierte Lammhaxe  56 
Linsen ¦ Bohnen ¦ Curry ¦ Kimchi 
 
 

Chicken Masala  42 
Masala ¦ Curry-Sauce ¦ Gurke ¦ Minze ¦ Gebratener Reis 
 
 

Perlhuhn ¦ Trüffel ¦ Sherry-Jus ¦ Brokkoli ¦ Kartoffeln   46 
 
 

Presa vom Iberico Schwein  42 
Maroni ¦ Kartoffelauflauf ¦ Apfel ¦ Meerrettich ¦ Rote Beete Jus 
 
 

Butter Chicken  46 
Basmati Reis ¦ Naan Brot ¦ Koriander  
  
AB 2 PERSONEN 
 
 

US-Prime Chateaubriand pro Person  79 
Sauce Béarnaise ¦ Kartoffelgratin ¦ Marktgemüse 
 
 

1. Service Chateaubriand mit Kartoffelgratin 
2. Service Chateaubriand mit Pommes Allumettes  

 

 



 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher 8,1% MwSt. und Service. 
Gerne nehmen wir Rücksicht auf Allergien oder Unverträglichkeiten, unser Serviceteam berät Sie diesbezüglich. 

 

 

 
 
AUS DEM MEER 
 
 

Gelbes Curry-Garnelen 48 
Thai Basilikum ¦ Pak Choi ¦ Peperoncini ¦ Mango ¦ Gebratener Reis 
 
 

Am Stück gebratene Seezunge ¦ Nussbutter  74 
Salzkartoffeln ¦ Rahm-Spinat  
 
 

Pochierter Hummerschwanz 69 
Linguine ¦ Zitrone ¦ Hummerbisque ¦ Caviar 
 
 

Fish & Chips 49 
Zanderfilet ¦ Mais-Piper Chips ¦ Remoulade 
 
 

VEGETARISCH  
 

Blumenkohl Tandoori  29 
Blumenkohljoghurt ¦ Erdnüsse ¦ Gemüse 
 

Karamellisierte Karotte  34 
Karottenpüree ¦ Feta-Crème ¦ Crispy Chilli  
 
 
Agnolotti Ricotta ¦ Eierschwämmli ¦ Parmesanschaum 34 
 
 
 
 
 
 
 



 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher 8,1% MwSt. und Service. 
Gerne nehmen wir Rücksicht auf Allergien oder Unverträglichkeiten, unser Serviceteam berät Sie diesbezüglich. 

 

 

 
 
DESSERT 
 
 

Opera Torte    18 
Mandel ¦ Kaffee ¦ Schokolade ¦ Baileys 
 
 

Trio vom Schoggimousse   20 
 
 

Mille Feuilles    18 
Himbeere ¦ Vanille  
 
 

Key Lime Pie    18 
Limette ¦ Himbeere ¦ Zimt 
 
 

„Vereina“ Eiskaffee 18 
 
 
 

Verschiedene Glace und Sorbet  pro Kugle 6 
  
Vanille  Rahm 2 

Schokolade  
Mokka  
Stracciatella  
Erdbeere  
 
Zitrone    
Himbeere 
Zwetschgen 
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FLEISCHDEKLARATIONEN 
 
 
 
Wir beziehen unser Fleisch nach Möglichkeit vom einheimischen Metzger. 
 
 
 
Kalbfleisch Schweiz 
Wild Schweiz 
Lamm Irland 
Seezunge Wildfang Nordostatlantik 
Scampi Wildfang Südafrika 
Hummer Kanada 
King Crab Nordost Atlantik 
Entenleber & Gänseleber  Frankreich 
Rindfleisch USA 
Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

 
 
 


